
АКТ
родительского КОНТРОЛЯ на предмет организации горячего питания

обучающихся в
МКОУ «ООШ с.Алым0вка»

Дата проведения проверки: /5 Д ‚ ‚$911/1,

Инициативная группа,ПРОВОДИВШЯЯ проверку:

{№№ ‚Об/. ТИц/”,да” СА
Вопрос )

Имеется ли в организации меню?
А) да, для всех возрастных групп и режимов функционирования
организации

+
Б) да, но без учета возрастных групп _
В) нет А
ВШЭШБНО ЛИ ЦИКЛШ‘ШОС МЕНЮ ДЛЯ ОЗНЗКОМПВНИЯРОДИТЕЛЕЙ И детей?

А) да
[ +?

Б) нет
Вывешено ли ежедневное меню в удобном для ознакомленияродителей и детей месте”?

А) до +
Б) нет _
В меню отсутствуют повторы блюд?
А) да, по всем дням ‘ _
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

] +
В меню отсутствуют запрещенные бшодаи продукты? _

А) да‚ по всем дням
Б) нет, шиеютсяповторы в смежные дни
СОО'ГЕСТСТВУСТПИ регламентированное ЦИКЛИЧНЬЕМ меню КОЛИЧЗСТЕОПРИЕМОЕ ПИЛЫ/1

ежиму функционирования организации? _

А) да 37 _
Б) нет
Есть ли в организации приказ о создании и порядке работы

бракеражной комиссии? _
А) да
Б) нет
От всех ли партий приготовленных блюд снимается

бракераж? +
А) да.
Б) нет
Выявпялись пи факты не допуска к реализации блюд и продуктов по результатам

‚_,

‘

А) нет
Б) да

аботы бракеражной комиссии (за период не менее месяца) _С

10 Созданы шт условия для организациипитания детей
с учетом особенностей здоровья

(сахарный диабет, пищевые аллергии)?

А) да ‘

‘

11
)нет

А) да
Проводится ли уборКа помещений после каждого

приема пищи? _

Б) нет



12
комиссии?
Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на момент работы

А) да
Б) нет

13 обнаруживались Ш В помещениях ДЛЯ приема ЦИХЦИ насекомые, ГрЫЗУНЫ И

ЖИЗНСДСЯТЕЛЪНОСТИ?

следы ИХ

А) нет +4
Б) да

14 Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены?
А) да +
Б) нет

15 ВЫЯВЛЯЛИСЪ ЛЛ замечания К СОбШОДСНИЮдетьми правил ЛИЧНОЙ ГИГИСНЫ?

А) нет +.
Б) да

16 Выявлялись ша при сравнении реализуемого меню с утвержденным меню ф

исключения отдельных блюд из меню?
акты

А) нет +
Б) да

17 Имели ли факты выдачи детям остывшей пищи?
А) нет +
Б) да

18 Индекс несъедаемости пищи?
А) о-5%
Б) 540%
В)10-20%

Г) Более 20%
19 Причина несъедаемости пищи?

А) Не вкусно приготовлено
) Не нравится блюдо + ‚

екоме ищё №№№__Р№%%М№С#№№№ №№
Подписи: ЁЁ? %%Ийіы/щы [о— 024№

ь

Щ__



АКТ
родительского КОНТРОЛЯ на предмет организации горячего питании

обучающихся в
МКОУ «ООШ с.Алымовка»

Дата проведения проверки: ‚{ , . ‚30,2 у

Инициативная группа, проводившая проверку:

диму/щ %% №№ /%
Вопрос

1 Имеется ли в организациименю?
А) да, для всех возрастных групп и режимов функционирования
организации
Б) да, но без учета возрастных групп
В) нет

2 Вьшешено ли цикличное меню для ознакомленияродителей и детей?
А) да +,
Б) нет

3 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для ознакомления родителей и детей месте7

А) да +
визг

4. В меню отсутствуют повторы бшод?
А) да, по всем дням

`

Б) нет, имеются повторы в смежные дни +
5. В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?

А) да, по всем дням +
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

ежиму фушщионирования организации?
6. СООТВЕТСТВУВТЛИ регламентированное ЦИЮіИЧИЫММЕНЮ КОЛИЧЕСТВО ПРИСМОВ ПИЛЦИ

А) да +
Б) нет

7. Есть ли в организации приказ о создании и порядке работы бракеражной комиссии?

А) да +
Б) нет

8 От всех ли партий приготовленных блюд снимается бракераж? + *}А) да
Б) нет

9 Выявлялись ли факгы не допуска к реализации блюд и продуктов по результатам

10 Созданы ли условия для организациипитания д
(сахарный диабет, пищевые аллергии)?

аботы бракеражной комиссии (за период не менее месяца)? _

А) нет _ + _
Б) да _стей с учетом особенностей здоровья

А) да ‘

Б) нет
11 Проводится ли уборка помещений после каждого приема

пищи?

А) да
Б) нет ],

іі;
551:



12
комиссии?
Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на момент работы

А) да
1

' +
Б) нет

13
жизнедеятельности?
обнаруживались ЛИ В помещениях ДЛЯ приема ПИЩИ насекомые, ГрЫЗуНЫ И СЛСПЫ ПХ

А) нет +
Б) да

14 Созданы ли условия для соблюдения детьми правил; личной гигиены?

А) да + ‘

Б) нет
15 ВЬБГВЛШШСЬ ЛИ ЗамечанияК соблюдению ДЕТЬМИ правил ЛИЧНОЙ ГИГИЗНЫ?

А) нет +
Б) да

16
сключения отдельных блюд из меню?

Выявлшшсь ли при сравнении реализуемого меню с утвержденньш меню факты

А) нет
Б) да

17 Имели ли факты выдачи детш остывшей пищи?

+

+7А) нет
Б) да

18 Индекс несъедаемости НИШ?
А) 0-5%
Б)5-10%
НЛО—20%

Г) Более 20%
19 Причина несъедаемости пищи?

А) Не вкусно приготовлено
Б) Не нравится блюдо

Ре омендации:$№№К—[д &&№№№
Подписиз№ *№


